Glutenfritt matbrod

8 dl glutenfritt mjol
13gg

0,5 dl matolja

4 dl mjolk

150gr Keso naturell

50 gr rod jast

En nypa socker

Smula jasten i en bunke och ha en nypa socker dver sa att jasten far battre fart.
Varm mjolk fingervarm och hall éver jasten.

Tillsatt matolja, keso, dgget.

RoOr ner mjolet.

Degen ska vara ratt kladdig. Hall 6ver i en brodform och 13t jasa minst 45 minuter.
Gradda i 175 grader i ca 40 min, testa med en sticka.
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